
Pino`s Weinempfehlung Oktober 2025   
Der Chianti Classico gibt es schon mehr als 300 Jahre. 

Chianti Classico           
80% Sangiovese und 20% andere Trauben          
Sangiovese z.B. Canaiolo,Colorino,Mammolo,Ciliegiolo,                                                                      
Malvasia Nera,Merlot,Cabernet Sauvignon.                                                                                            
Kann auch aus zugekauften Trauben sein.            
Der Ausbau muss Minimum 12 bis 18 Monate sein. 

Chianti Classico Riserva          
Geht ganz genau gleich wie der Chianti Classico. Der Ausbau muss aber 24 bis 30 Monate 
dauern. 

Gran Selezione                
Verlangt, dass der Wein aus 100% eigener Trauben gekeltert wird. Dass der Wein aus 95% 
Sangiovese besteht. 5 % dürfen  ausschliesslich aus einheimischen traditionellen 
Trauben sein, z.B. Canaiolo,Colorino,Mammolo,Ciliegiolo,Malvasia Nero.                                
Der Ausbau muss Minimum 30 Monate dauern. 

IGT Weine   Indicazione Geografica Tipica                                                     
z.B. Flaccianello, Pergole Torte, Percarlo, Cepparello, Fontalloro, Anfiteatro.        
IGT Verlangt dass die Sangiovese Trauben 100% von besten Parzellen des Weinguts 
sind.Normalerweise sind die Weine 24 Monate in Barrique – Amphora .                      
Der Ausbau muss Minimum 36 Monate dauern. 

Es gibt viele Sangiovese Klone z.B. Castello di Fonterutoli produziert einen Wein mit                
36 verschiedenen Sangiovese Klonen. ( Vicoregio 36 ) 

In Scansano heissen die Trauben Morellino 

In Montalcino   Sangiovese Grosso 

In Montepulciano Prugnolo Gentile 

Nicht verwechseln Montepulciano gibt es sehr viele in der Marche, Abruzzen und Apulien. 

Dort heissen die Trauben Montepulciano.        

 

 

 

 

 



Sangiovese Chianti Classico 

2021/22 Chianti Classico Villa Antinori Antinori  CHF 21.00 

2022/23 Chianti Classico   Castellare  CHF 24.10 

2021/22 Chianti Classico   Fontodi  CHF 34.50 

2020/21 Chianti Classico   Isole e Olena  CHF 32.50 

2021/22 Chianti Classico   Cast.di Rampolla CHF 36.50 

2022/23 Chianti Classico  San Gusto a Rentennano CHF 24.50 

2021/22 Chianti Classico   Fontorutoli  CHF 26.50 

2021/22 Chianti Classico   Poggio Bonelli CHF 26.00 

2021/22 Chianti Classico   Dievole  CHF 28.50 

 

Chianti Classico Riserva 

2021/22 Chianti Class.Villa Antinori Ris. Antinori  CHF 28.00 

2021/22 Chianti Classico Ris.Marchese Antinori  CHF 45.00 

2021/22 Chianti Cl.Ris. IL Poggiale  Castellare  CHF 42.00 

2018/19 Chianti Classico Riserva  Poggio Bonelli CHF 38.00 

2019/20 Novecento Classico Riserva Dievole  CHF 45.00 

 

Grand Selezione 

20/21/22 Chianti Class.Gran Selezione Badia a Passignano CHF 54.00 

20/21/22 Chianti Class.Vigna del Sorbo Fontodi  CHF 72.00 

2019/20 Castello Chian.Class.Gr.Selezione Fonterutoli  CHF 52.20 

2019/20 Vicoregio 36 Klonen Sangiovese Fonterutoli  CHF 62.50 

2018/19 Vigna di Sessina   Dievole  CHF 72.00 

2020/21 Castello Brolio   Ricasoli  CHF 51.00 

2020/21 Ceniprimo Brolio   Ricasoli  CHF 64.00 

19/20/21 Colledila    Ricasoli  CHF 64.00 

19/20/21 Roncicone    Ricasoli  CHF 64.00 

 

 



Raritäten auf Anfrage 

Die IGT Weine 100% Sangiovese 

Carbonaione  Poggio Scalette CHF   44.00 

Flaccianello  Fontodi  CHF 138.00 – 148.00 

Cepparello  Isole e Olena  CHF 152.00 

Le Pergole Torte Montevertine  CHF 175.00 – 185.00 

Percarlo San Gusto a Rentennano CHF   92.00 

Anfiteatro Vecchie Terre di Montefili CHF       75.00  -80.00 

PREISE UND ÄNDERUNGEN BLEIBEN VORBEHALTEN 


